AUSBILDUNG — DON BOSCO SACHSEN

Fachkraft Kiiche m/w/d)
2-jahrig und 3-jahrig

Fachkrafte Kiiche finden unter anderem in Restaurants, Hotels, Cateringbetrieben, Aus-
flugsgaststatten, Cafe’s sowie Kiichen mit Gemeinschaftsverpflegung einen Arbeitsplatz.
Sie unterstiitzen Kéche und Kéchinnen bei der Zubereitung von Speisen und Gerichten
und bei den vor- und nachbereitenden Aufgaben. Ebenso sorgen sie fiir das Wohlbefin-
den der Gaste. Die Ausbildung wird entsprechend der individuellen Voraussetzungen
2-jahrig und 3-jahrig angeboten. Sie endet mit einer Priifung vor der IHK.

- Ausbildungsinhalte

Erndhrungslehre
Anrichten und Garnieren von Gerichten und Speisen
Annehmen und Einlagern von Waren
Einsatz von Geraten, Maschinen und Gebrauchs-
gltern, Arbeitsplanung
Anwenden von Arbeitstechniken und Garverfahren
in der Kiiche
B Umsetzen von HygienemaRnahmen
B Beachten von Nachhaltigkeitsaspekten,
Arbeiten im Team
B Moglichkeiten der Digitalisierung anwenden
B Umgang mit Gasten und Teammitgliedern
B Grundlegende Arbeiten im Service

Besondere Qualifikationen

m Mitarbeit bei der Erstellung kalt- warmer Buffets fiirs Catering /Analyse von Auftragen
B Zubereitung von Menis
B Gisteorientierung (analysieren/informieren/planen/zubereiten)

- Ausbildungsablauf

B Die praktische Ausbildung erfolgt in modern ausgestatteten Ausbildungsraumen
bei DON BOSCO SACHSEN in Burgstadt.

B Der Berufsschulunterricht findet in Blockform in Chemnitz statt.

B Zur Vertiefung der Fertigkeiten und Kenntnisse wird in jedem Ausbildungsjahr ein
auBerbetriebliches Praktikum durchgefihrt. °

¥

DON BOSCO
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